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€139
VEN-SAB-DOM e festivi €14,30

» COSTO DEL COPERTO: 2 €
» | BIMBI MENO ALTI DI 1,20 MT PAGANO META' PREZZO
» LE BEVANDE ED | DESSERT NON SONO INCLUSI

S| AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE | PIATTI ORDINATI
E NON CONSUMATI INTERAMENTE, VERRANNC ADDEBITATI

AL COSTO ESPOSTO IN QUESTO MENU' IN AGGIUNTA AL
GOSTO DEL MENU' ALL YOU CAN EAT

avvertenza allergeni

La presenza nelle portate di eventuali allergeni comuni & segnalata
dalla presenza di apposite icone posie sotto'il nome del piatio.
SIETE PREGATI, prima di consumare | piatti ordinati, di avvisare

comungue il personale di sala in caso di allergie e/o intolleranze.
GRAZIE.

LEGENDA ICONE ALLERGENI E ALTRO
(%) sesamo () cereaLl (=) uova

#Eﬁ*l PRESENZA DI ALIMENTI SURGELATI @ PICCANTE




€ 6,00

Insalata di Salmone

rdure miste
:glmn[:nmi

Insalata di Gamberi € 2,00

verdure miste
gambero cotto

Insalata Miura

verdure miste
saimone grigliato

)fafgw

KINSHI
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KINSHI

€ 4,00

alghe giapponesi

Edamame

verdure I'I]iE_IE
(4 pezzl)

Ravioli di Carne 016
:_“"ajr_l":. suino e verdure
b ¢ (4 pezzi) .

"

| |  Ravioli alla griglia €400

e () suino e verdure
i (4 pezzi)




Ravioli di Gamberi

gamberi e ’I‘EIIII]_IE
(4 pezl)

020
Involini Primavera €400
i R verdure miste
) (2 pezzi)
021
InvolGini di Gamberi €4,00
&5 4 . Gamberi e verdure
& (2 pezzi)
L
e Nuvole di Drago € 3,00
- b _lr
024

Zuppa di Miso cal
L ; ‘."._*E ﬂi"
tofu ﬂlﬂlﬂ‘. E S0ia

)-r;;z?g,w

KINSHI



025 KINSH)
Zuppa agropiccante €4,00
verdure, tofu, pollo
funghi € Soia
HOSOMAK] - 6 pexzi

€ 5,00

salmone

€4.,00

avocado

€ 4,00

+ Dhiladelphia

e500 ©
“gamberi

€4,00

cetrioli

strimi di granchio



€17.00
() salmone e avocado
5)
€9,00 0 Y
tonno e avocado (2%2) » 036
€700
() spicy salmone
, Ly @ salmone e salsa piccante

spicy tonno (2%2) @
tonno e salsa piccante pad

€6,00

. vegetarian roll
cetrioli avocado
insalata zenzero

miura N
salmone grigliato, philadelphia \
salsa

040



€ 7,00
philadelphia maki

**/ salmone avocado philadelphia

Mmaguro 234
tonno cotto, philadelphia e avocado

€ 6.00

maki manzo cotlo
manzo cotto, pepe, olio

€17.,00

i H 1 o " g e e, T '
california maki “?] r:f{j € ()

. " u i g h i i \ 4
surimi di granchic ™~ ~ =

avocado

" £7.00

Kinshi vegetarian roll
tempura di verdure
maionese e filetti di patate

€ 8,00

ebiten maki (222) ra?)
tempura di gamberi - —
maionese e fritti di tempura




€8.00

™ kinshi rolf
'/ tempura.di gamberi
maionese e filetti di patate

€8.00

melanzane roll
melanzane fritte
tonno cotto patate

T futamaki
(Ei ' salmone, surimi di granchio,
oy avocado cetrioli, tobiko, philadelphia

€6,00
071

futamaki fritto P
salmone, surimi di granchio, &3 (j:‘:]
avocado, cetrioli, tobiko, - =
philadelphia ). A=)




onigiri salmone
riso, salmone,
SE5a8Mo

onigiri ehiten T
riso, pesce misto, o=
sesamo

Wi

KINGSHI
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& TEMAKI - 1 pezzo
7
vl
€400 A
080 temaki salmone ¢ avocado
salmone avocado
€4.00
081 temaki fonno e avocado
tonno e avocado
€4.00
032 temaki california
surimi di granchio
- cetrioli, tobiko
€4.00
033 temaki verdure
zenzero, cetrioli,
insalata, avocado
€4.00
temaki ebiten

084

; tempura di gamberi
/", ) insalata, maionese, salsa taliak

085 >2 ) ¥ temaki tempura verdure
= tempura di verdure
i > insalata, maionese, salsa taliak
€4,00
o '. temaki spicy salmone
UBB ﬁ @ salmne, tobiko, insalata
Ilm _,J : .._1-
€4.00 v

% @ temaki spicy tonno

tonno, tobiko, insalata

087



N

nigiri saimone

-

4

:;'idull‘ ] .'\-q-?h

nigiri pesce bianco

[ -—:I‘
T

sushi misto C
4 ura, 4 hoso, 4 futa



coboletba di pollo
riso alla cantonese

pollo, prosciutto
piselii, uove
salsa

115 riso alle verdure €23.00
verdura mista, uova (e
filetti di patate —

Wiae

KINSHI

riso alla canbonese

prosciutto, piselli
Hova, salsa

118

; il%”b’? riso con gamberi € 6,00

ﬁ gamberi, verdure () €D
lova, salsa S




riso al manzo

manzo, verdure
luova e salsa

ebbi di soia
piccanti -

| | ——

O T 199 £ 5,00

spaghetti di soia
verdure




spaghebti di soia

con gamberi

spaghetti di soia

verdure

gamberi

ebbi di riso

con verdure o €500
spaghetti di riso | ()
verdure

spaghebti di riso

con gamberi

spaghetti di riso




!
! .I". - .:._:b
udon con verdure
udon
verdure miste
oV
128
udon piccanti €2.00
udon, Uova
verdure
:}:
it
Wiz
CKINSH)

ﬁ.ﬂ




ramen, gamberi, naruto = S
Hova, verdure o -

Gbo di pollo
Ma origha

139
salmone alla piastra €8.00

g::lﬁngﬁ‘:nta @

ﬂ;ﬁﬁﬂ di gamberi
piasbra €8.00

E:ﬁi::nta @ ©

verdure alla piastra

verdure miste




Y dlZ»
TEMPURA ;ﬁg .

B Gempura di gamberi € m,ﬂ[l__

gamberi

Gempura di verdure

verdure misie

coboletta di pollo

pollo con patate

148




e
XSy
m KINSHI

pollo al limone

191

manzo bambu e funghi
manzo, bambi e funghi

193

manzo con pababe €6,00
manzo, patate

manzo piccanbe

manzo, salsa piccante




5>

KINSHI

gamberi in salsa piccanbe

gamberi, salsa piccante

163

verdure salbate €9.00

verdure miste

rmogli di soiae carobe £ 3,00

soia, carote



pane bianco

pane bianco

sy

KINSHI




LCI

€700 EXOTIC DONUT

fravolgente mousse ai frutii esolici con mango e
frutta della passione

ALLERGENI: kalte/attosio/anidride soltorosalsoliiti -

€700 STRA BOUNTY

sfizioso dessert al cocco con ripieno di fragole
gustosee cocco - daguoise accompagnato da
pepite frizz di lampme

RLLERGENI: cereall/uova/arachidi/sola/latieflattosio/ruta a guscio
anidgrige solioresa/soliiti

€700 LADY DARK

mussecake al cioccolato fondente equatoriale
con inserto al maracuja, biscotto sacher ed eclaf
alie nocciole

ALLERGEN!: cereali/talte/latiosio/uovalinma a guscio

€7.00 MONOMISU
mussecake al tiramisd rivisitato con mascarpone
pan di spagna e frolla al cafie

BLLERGERE: ceredli/uova/anenatosio

€7.00 GIANDUJA

mousse al gusto unico ed inimitabile del ciovvolato
valrhona Gianduja Noire, ripieno di una cake al
sacher e ganache montata alla panna caramellata

ALLERGENE: cerealifuovaliatie/tatiosio/inimia a guscio



€7.00 MOMO

goloso dessert ripieno di pesche fresche ricoperto
di cioccolatobianco con crumble al farro e nocciole

ALLERGENF: lalle/latiosio/anidrige solforosa/solliti

£7.007 .5 PINA COLADA

dessert dal connubio perfetto di freschezza ¢ d
piacere esolico, ispirate al cocktail a base di rum,
ananas e cocco o

ALLERGENE cerealifuova/arachidifiatiesialosio/irutla a guscio
semi di sesamo

€ 7,00 PISTRGCHIO
mousse al pistacchio con cuore cremoso al
. cioccolato hianco e lampone

" BLLERGENE uova/araéhidifiatieftatlosio/iniia a puscia

€700 YUZU MINTO
mussecake al tiramisi rivisitato con mascarpone
pan di spagna e frolla al cafié

ALLEREEWE: {alle/latiesio/ anidride solforosassolliti

€7.00 TROPICAL CHEESEGAKE

cheesecake tropicale al cocco, quenelle al mango
g frutta della passione, accompagnato da una
simpaticae gustosa pipetia ai frutti tropicali
MLLERGENE cereaii/uovaliatlenatosio



DOLGI

€700 COFFEE BAILEYS

goloso dessert che da la carica giusta: mousse al
~caffé, bisquit morbido al cacao con bagna al

liguore Baileys, ganache montata alla vaniglia

glassato da uno strato croccante rocher

ALLERGENE: cerealifuova/solafiaiie/latiosio/inutla a poscio

£7.00 | KUMO

bavarese alle nocciole, con inserto cremeso alla
* vaniglia, marquise al cacao ¢ croccante alle

nocciole

ALLERRENE- cereali/uovasarachioi/ soia/latie/laltosio/irutia a guscio
anigrige solterosa/solliti

€800 MORNA

dessert al cocco dal connubio perfetto di ireschezza
e di piacere esotico. Ripieno di un cremoso
all'ananas e gelatina al mango € maracuja in crosta
di cioccolato fondente Vairhona

ALLERGENS: Hd'lﬂiﬂ!!'lﬂﬂfﬂ‘ﬂimﬂllﬂﬂiﬂﬁhfﬂﬂ'ﬂﬂﬂfﬂnmlﬁﬂ solfornsa
soln

€7.00 GOLDEN HAZELNUT

motisse con cuore ripieno al caramelio salato

E cremoso alle nocciole pralinate, accompagnato
{la spirale di cioccolato fondente d'oro e cioccolato
ruby, glassato con cioccolato Rocher alie nocciole
st base quadrata croccante Eclat d'Or

ALLERGERE ceTeali/oovalarachidi/soia/latie/tattesio/iratta a guscio




L8

€7.00 HHSPHEHIH

% y vellutata mousse alla vaniglia Bourbon, con tmm-ﬁ_
i ¢ cuore al lampone ¢ biscotto morbido .~

i,.-lumil!: Mmmiﬂfmhlmmnmmuflmmaw

_..." Epﬂélmmmmm soliorosalsolfit

N

E 7,00 POSEIDON

ity
leggerissimo ¢ pittoresco doice alle mandorie e j
vaniglia, pan di spagna, gelée al lampone e = )
rabarbaro su fondo di pasta frolla & \

NLLERGENE cereali/mova/soiarnanenatiosio/inutia a puscio
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Gortino al pisGacchio

morbido biscotto alla nocciola con crema di

ricotta e pistacchio con cuore al pistacchio E ﬂ,ﬂﬂ
decorato con riccioli di cioccolato bianco e

granella di pistacchio

_“5_— _ cremoso ai frutbi rossi
{ e Pan di Spagna con crema al gusto di vaniglia
' - - —— con un cuore ai frutti rossi, decorato con
g ﬂ [][l cioccolato bianco e salsa ai frutti rossi

ProfiGerol scuro
Bigné di crema al gusto vaniglia e =E ﬂ'ﬂﬂ
ricoperto con crema al cioccolato

o Mochi Gelato Giapponese

- e Gelato giapponese gluten free e senza lattosio

. - ai gusti: cocco, vaniglia, fragola, mango,

:E I'1 u[l té verde, cioccolato
?

Tartufo al caffé

Gelato semifreddo al caffé con E ﬂ, |3|]
cuore liquido al caffé decorato 1
con granella di meringa

nubella fricba




Tiramisu
crema al mascarpone, pan di spagna
e savoiardi inzuppati al caffé

Meringata

meringa farcita con crema al gusto
di vaniglia

Tartbufo classico

gelato semifreddo allo zabaione
al cioccolato decorato con granella
di nocciole e cacao
€400

Mousse chantilly al caffé

gelato semifreddo al caffé con salsa
al cioccolato e nocciole pralinate

Red Velveb

morbidi strati di pan di Spagna rosso

farciti con crema al formaggio, L .

decoro di pan di Spagna £4.00 \v /
T

Sorbebbo

N /‘ E ﬂ ﬂl] al gusto di limone e mela verde
= ¥

Gelabo fricbo €400

una croccante pastella calda che avvolge
un delizioso ge,ato alla crema




______PEIgEE

Cheesecake allle fragole

crema al formaggio con salsa di
fragole e con base di biscotto

TortGino al cioccolato

biscotto alla nocciola con crema di
cioccolato decorato con scaglie
di cioccolato

Piramide al cioccolato

mousse al cioccolato con un cuore di f AN

croccante alle nocciole su biscotto al cacao . N\ s
< )
-..‘-""'I-.'__L

TorGa ai frutti di bosco

pasta frolla con crema pasticcera
e frutti di bosco

Cupolina al cioccolato bianco

Pan di Spagna al cacao farcito con crema

alla nocciola ricoperto di cioccolato

al latte e nocciole :
€4,00

€4,00

Ananas fresco
porzione di ananas fresco



120€
20¢€
130€
140€
160 €
130 €
160 €
170€
180 €
1710€
130€
170€
130€
140€
180 €
130€
200€
180 €
200€
140€

(affd Espresso

Doppio Espresso

Calfé decatfeinato

Callé 0'0rzo / Ginseng piceolo

Gallé 0°0rzo / Ginseng grande
Gappuccino

Gappuceino decaffeinato
Gappuccino di Soia

Gappuccino decalfeinato ai Soia
Gappuccino d'0rzo/Ginseng
Gappuceino d'0rzo/Ginseng di Soia
Latte macchiato

Latte bianco

Latte bianco i Soia

Latte macchiato decafleinato

Latte macchiato di Soia

Latte macchiato decatfeinato i Soia
Latte macehiato 0°0rzo/6inseng
Latte macehiato d'0rzo/Ginseng di Soia
Marocchine

f

1,60 € Marocchino decafieinato

1,80 € Marocchino con Nutella

2,00€ Marocchino decatieinato con Rutella
050 € Supplemento panna

1,70€ Caffé corretto

1,80 € Café decalfeinato correttolé Americano
250 € Calté shakerato

3,00€ Calié shakerato corretto

270 € Calfé shakerato decalfeinato

3.20€ Calté shakerato decal.cometto
250 € Crema calié

J00€ Cioccotata calda

350 € Cioccolata calda di Soia

250 € The caldo / Tisane

4,00 € Spremuta d'Arancia




. e
150 € Wil yetro da 50 ¢l

250 € Bottiglia in vetro da 75 ¢l
J00€ Bibite in bottilia o laltina
300€ Redbull

J00€ Succhidifrutta

350 € Bibite Lurisia

2,00€ Acqua e sciroppo

200 € Latte e menta

J00€ Calice di Vino

300€ Vino sfuso alla spina - 174 1t
5,00€ Vino sfuso alla spina - 172 It
10,00 € Vino sfuso alia spina - 11
3,90 € Galice df prosecco 1926 Valdo
250€ Anaicolici in bottiglia

320€ Crodino corretto —
950€ Camparisea N
J.20€ Gamparl soda corretto

J00€ Bitter Campari

300¢ Stz -

5,00€ Cocktail alcolico

:__:.-*_.HH ) JD

A00¢€
100€
J00€
3,00€
J00€
Ja0€
3,00 €
Ja0€
Ja0€
J,00€
Ja0€
A30¢€
200€
J00€
Ja0€
A00€

—
=

A.:_:

Gocklail analcolico
Supplemento aperitivo

jlna piccola alfa spina
Birra media alfa spina

Geres / Tennent’s
Birra Moretti 0,66 GC
Birra Moretti Rossa
Heineken

Birra cinese 0,66 GC
Birra Ashai piccola
Birra Ashiai grande
Punch

Amarl
Grappa e distlati
Whiskey




f_“'“\

BOLLIGINE

Prosecco di Treviso Millesimato
Prasecco di Valdohbiadene

Rifa Langa “Nlasia” Brut Docy
Franciacorta Brut Cuvee

Rosato “Con-Tre" Millesimato Extra Dry

VINI BIANCHI

Roero Arneis “Seminari™ Docg
Favorita Langhe Doc

Chardonnay Doc

Gavi “La Pieve” Docg

Erbaluce di Caluso “Fiordighiaccio” Docg
Ribolia Gialla Iot Vigneti

Muller Thurgau “Gosler” Doc
Gewurztraminer

Greco i Tule “Nestor™ Docy
Falanghina del Beneventano ot
Fiano di Avellino

salivignon “Collevento 921” ot
Vermentine di Gallura “Cucaione™
Anthilia Sicilia Bianco ot

Inzolia It

VINI ROSATI
fiosato “Con-Tre™ Millesimato Extra Dry
Rosato del Salento

VINI.ROSSI

Barbera d'Asti “Casaregpio” Docg
Ruché di Castagnole M.to
Nebbiolo Langhe Doc

Valpolicelia classico Doc

Nero d'Avola “Narke”

A DE

=l VIN|

Valdo

Valdo

Il Cascinone
Franca Contea
Contarini

Nino Costa

Casetta Franco
Vigneti Le Monde
Caldera

Cantina dell'Erbaluce
Vioneti Le Monde
sandri Arcangelo
Yin de France
Cavalier Pepe
Antica Fattoria
Feudi San Gregorio
Antonutti

Mancini
Donnatugata
Principe di Corleone

Contarini
solarte

Pavia i,

Cantina Sociale
Hino Costa
liliabella

Principe i Corleone

16,00€
19,00 €
LI0E
2800€
16,00 €

13,00 €
14,00 €
16,00 €
a0 €
19,00 €
18,00 €
14,00 €
100 €
700¢
1,00 €
1B00€
14,00 €
16,00 €
100 €
16,00 €

16,00 €
BO0E

16.00 €
19.00€
18,00 €
1700¢€
16,00 €
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